PROGRAMA DE FORMACION: OPERARIO LABORES DE CAMPO EN CULTIVOS
TALLER PRACTICO PARAMETROS COSECHA DE PRODUCTOS AGRICOLAS
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El aprendiz en colaboracidn con su grupo de trabajo debe determinar un ;\oducto para realizar el

ejercicio, ya sea fruta u hortaliza, a los cuales mediante la utilizacion de equipos se le
determinaran algunos para metros propios de cosecha y poscosecha.

Fecha 18/10/23 Producto LUlO Temperatura 23.3C Hr U39

Caracteristicas Organolepticas del Producto

Olor Color Textura Sabor
Fruto 1 foave. |Naama. |Arerosa |Amamo-
Fruto 2 puce- Narama | Arnesa | Actdo.
Fruto 3 Neuto. [Nadnias | Arengga Amaig
ftos | Fuede N353 | Acenosa ["Gide
Fruto 5 Yave. T e, | Atenpta. Agridulce
Caracteristicas fisicas del producto

Peso (g) Longitud (cm) |Diametro (Cm]Temperatura
Fruto 1 €0 q U3em | U3cm | 24£°0
fruto 2 85g | S3cm | S5aom | 2H3.0°C
o3 1199 H€cm | 6cm | 23L0°C
Shande 1669 [Sacm | 65om | 23.3°C
fuos | Jasqg | G.6em | I-30m | 22.9%
Media ; 5.8Hm| 6CM. | 13 ot
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Caracteristicas quimicas del producto.

Firmeza Solidos solublesAcidez
Frutol |4 )5hyae WA 2,1
Fruto 2 9.1 Libras. 9 2.1
Fruto 3 4.4 )skxar q° 24
frma s Y.y lsben] .9° 2.4
heuto o 1.8 Libas 10° %.9
i 2,34 9. 34 a1
Caracteristicas fitosanitarias y mecanicas

Enfermedades |lnesctos Dafios fisicos

Fruto 1 No MO NO
Fruto 2 No 5 No
Fruto 3 No 51 No
Fruto 4 An-\raqnosﬂa NO No
Fruto 5 No o1 No

Conclusiones.

- A mayor maduel,mas aar conliene | Frota.

- A meror madyrer ,menos arccar en la pruta.

-

Recomendaciones

- Poobara excortacion de este gvcduc4c,ha9 que fene mayor
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